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PENGOLAHAN GROWOL MANES DAN PERBATKAN METUNE PENGEMASAN
(KEGIATAN DI BESA KALTREJO, KECAMATAN KOKAP, KABUPATEN
KITLON PROGO-TI1Y]

Sri Luwilkiana D. dan Chatarina Wariyah
Fakulas Agroinduseri, Universicas Mercu BEuana Yogyakarta
sri_fuwikana@yatioo.coin
HPD211269413

ABSTRAK

Crowol merupakan makanan hastl fermearasi teadisional dari singkong yang
diproduksi penduduk desa Kalivejo, kabupaten Rulon Piogoe DY Growol dikensumsi
sehagal penggant nam memiliki sitat fingsional schagai pangan ant diare
Pengelzhuor enlong polensi growel sebagzsl pungan probiotiz belum dipuhami,
sehingga Lebutuban mergkonsumsi growe! hanya sebaras menghilangkan vasa lapar
dan melesrarikan bidava makan growoet oloh sebapian penduedok. Growol kurang
diminati karens adauyd aroma dan rdsd ssam sebazai hasi) fermentasi singkong oleh
hakteri asarm laktat. Qich karepa itu perlu diversifikazi detigan menambal
wanis. Tujuan peopabdian inl adalalb member pengetzhuoan kepada  penduduk
mamahami manlaat growol bhapi kesehatan dan meningxatkar  akseptabititas
konswwen dengan diversifikasi produk growel. Kegiatan pengabdian dilaksanakan
melzlut tzhupsn penyuluhen makanan fungsional, perbaikan preses fermentasi
prownl dan pengemasannya. Proses fermentasi didakulan setama 4 5 hari, perbaikan
percucian nasil perendamansehingge selurun patt dapat dimartaatkan, penambiaian
puli pada grownl dan perhaizan peagemasan growel, Ketkot seeraan growel dalam
pilneran pangin yang ofisdekan di Wates ienunjukkan bahwa  ketertarilin
konsumen terbiaiiap growol rawar dan growal mams seimbang, serra pengemasan
growol sgar ekl menarik, tevjadi peningkatan produkst growuol Sanzun ontwk
menginbang peranatzan asvarakat akan growol vang makin besar jumfatinya.

Fata kunci: growsl, levarentast Uadisional, diversifikas: dan aks=pabihtas.

PENDAHULUAN
Anahisis Siluasi

i Indonocsia, singkong [(Monihot utifissima Pohl} merupakan saty kemoditas hasil
pertanian tanaman pangan yang jumlah produksinya menempati urutan kedua serelah beras
[Husodn, 2003). Varietas singzong dapat dihedakan dari rasa, warna umbi, warna kulit, dar
vy, sedangkan berdasarkan warmanya dapat dibedakan menjadi varietas warna pulih dan
kuning. Sehaginn besar peryusun singkong adulah karbohideat 92,5% (db) daa air 62,5%
{Anonius, 19923 Patl siogkong berkisar antare 12-33% {wh), sedanpkan kadar pati Lepung
sinpkony sebesar 31,91% [db) {Cabiyadi, 2003} Singkoug dapat divlah menjadi tape, tiwul, gulz
cait [glekosa dan frukiosa), growal, Leras ovek, atau dapat dimakan setelah divebus, dikukus
maupur: digorerg. Grows! merupakan makanan fermentasi tradisionat yang terbuat dari
singkong dengan rasa asam. Jenis makanan tni hanya dibuat di daerah Kulonprogo, Yagyakatta
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yang diguaaken sehapgal penpganti nasi. Makanan i Llergolung makanan samil basah dengan
Ll 2ir 35,5290 (Maryante, 2000),

Produk fermentasi singkong juma dikenal dilieberapa negara kurang berkembarng di
Afrika seperti Konge dengan nama foo-foo. Nigeria (gari) dsn Afrika Rarat (attike) dengan
pertimbangan teknologi dan kebutuhan energl yang rendah serta sifat nrgannlepik yang unik
dari produk yang dihasilkan (Opunroyvinba dan Dood, 2010, Djeni dik, 20717) Fermoentasi
singkong merupakan usaha mencegah kerusakan singkong setelah panen oleh karena bahan ind
lekiih mudah rusak dibandingkan jenis umnhi i seperti ubt slar, kimpul dan tales. Fermentast
singkang secara spontan ini menyebabkan perubahan sifat mikrobiclogis dan biokimia
rendaman singkong, antara lain pengurangan kandungan sfanogen endogenus, terbentuknya
asan-asmn vrganil terutama asam lakeat. Produksi asam laktat dengan konsentrasi tingei oleh
aktivitas Lactobacillus lactts, Leuconostor mesenkeroides dan Lactobacitlus plantarom, kemudian
aktivitas Clostridium spp. yang menghasillian asam butiral, Asome Inkrat doe axien Dutirat ind
yang menphasilkan Aavor spesifik dari produk rendansim sivglkong (Brauman dik, 1996], Hasil
petechitian Putri (2012 pada fermentasi singkong antuk menghasitkan growol menunjuickan
babwa dari rendaman singkong ditemukan 13 suain L plaetorum, Lorhamosus dan L pentosus.
Belum dikelahui dengan jelas baqaimana growol dapat mengatasi diare, akan tetapi dua
kemur.gkinan vang dapat menjelaskan, pevtam'i adalab adanya aktivitas sel prohiotik yaitu
bakteri asam laktat (Sprepinenceus dan Lecrobacillus) yang melawan sel e tor palhcrgen
Seianjutnya vang kedua adalub bakiediosin, biydrogen peroleida dan asam laktatr sebagal
metabolil sekunder yang diliasilkan bakterd asam laktat yang dapat imenghambat pertumbuhan
bakteri pathogen [Rahayu dik., 1990 ).

Desa Kalirejo merupakan salah satu desa ¢t Kecamztan Kokap, Kabupatzn Kulonproga,
DIY. Jumlah penduduk desa Kalirejo 530 jiwa dengan mata pencabarian utama warganya
sehagai petani dan peternak. Saat ini peadnduk dt"m Kalirejo menggeluti pnngnl'ihaw gula jawa,
arowel dan keripik singkong. Di desa Kaln’e;o terdopat duz dusun yang masik melakokan
aktivitas produksi growaol yaitt dusun Sangen | dan <J1'IED['[ Il yarg masing-mnasing sebanvak L0
pengrajin, Usahza pembuatan growol di desa Kalirejo dimalal pads tabun 1950 an dan
merupakan usaha keluarga yang dikelola secara turib- temran.

Growal merupakan makanan haszil fermentasi tradiional durt singkong Jdi Daerab
Isfmewa Yogyakarta telah diketahoi memiliki etek funpsions! dalarn mencegal diate (Lestac,
2009) yang hsehabkan oleh altivitas sel bakleri asam Laktar dan metabelit sekunder yang
ditasilkannya yang melawan sel bakteri pavogen. Pada pembuatan growol, singkong vang tefab
dikupas kulitnya, dicuci dan dipotong-potong setebal 3 em ditemparkan dalam wadah dan
direndam dalam air sumur selama 5 hari. Selama perendaman singkong yang dikenal dengan
fermentas! ini, berlangsiung aktivitas bakterl asam laktat, merubah lerbohidrat kompleks
singkong menjadi gula, asam-asam organik ranba pendek terutama asam laktal, COs, HzOw
Aldtivitas hakteri recsebut juga menghasilkan Haver, aroma dan cita rasa yang khas yaitu asam
pada growel Bi dalion prowul masih terdapat sel-sel baklen asan lakizt yang biasa disebut
probiotik yanp dilketahui memiliki kemampuar membunoh bakieri patogen di dalam usus
besar, Dengan demikion di dalam usus besar adanya asama-asam organik vang herfungsi sebagal
prebiotik dan sed-sel bakreri asam laktat sebagai probiotik ini sangat hermanfaat bagl keschatan
pencernaan khususnya dan tubuh pzda umumeya. Konsumsi growal  bagi masyarakat
Kulanprogo merunakan pangan pengganti beras, Umur simpan growol relatif singkat <ekitar 3
5 han. Penelitian Luwibana (2011] menupjuklan bahwa ubijalar dan kimpul dapat

- g




[PROSIDING SEMINAR NASIONAL DALAM RANGKA DIES NATALIS
BV et K E-50 UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA]

dilermentasi menghuasilian geowal don oyek ineskipon kandungnn aroteinnya rendah {6,839,

selinpps sainpal saat in masyarakat belwn pedudi dan terbiasa untuk mznykonsumsing.

Praduksi growal di desa Kalirejo nieropakan seatvd growol bagl imasyarakat Kuloiproge
terutama dan beberapa desa didasrah lain di YVogyakarta pada umumeya, Namun usalha
pemnbuatan growol belum menjanjikan untuk menapang kehidupan warganyz. Setiap pengrajin
growo! memerlulkan 30 kg singkong per minggunva denpan hasil 30 kg growel. Harga jual
grownl Rp 3.000,-/2g stan pendapatan kotar daid growol Rp 90.000,-. Hargs singkong Rp
3.000- Mg dan biaya produksi Bp 200000, , sehinega pendapatan bersih sekicae (Rp 90.000,- -
Ry 50,008, - Kp 20.000.-) - Bp 20.040,-

Permasalahan yang timbul dari pengrajin growel adalab belun adanya standar
pengalahan growol dan upaya pengolahan tebih lanjut menjadi produk yang tahan lama yang
dimanfaatkan scbagal cadangan pangan ketika kekurangan pangan. Selain itu generasi muda
kuring menyukai grawel karena baw dan razanya asam. Unrule meningkatkan potens: growaol,
naxa perty penanganan dun pengolabiin menjad’ produk vang disukai vaite denpgan memberi
rasza manis dengan ekoliimi neningkat,

Dampak keberadaan industri rumah tangga pengofahan singkong menjadi prowol dan
ayelt sangat bermantaat bagl masyarakat sekitar. Selain meningkatkan pendapatan penduduk,
adunya indosiri rumah tangga pengolanan singkong jnga moembuka lapangan usaha bagi
masyarakat sekitar, sehingga dibarapkan kelompak industri pengolabhan makanan dengan
bahan dasav grawol makin berkembang. Namun satipai sast ini beberapa pengrajin growal
belum memahami tekncologi pengolakan produk tersebur. Beberapa pengrajin sudah
melakukannya dengan metoda yang diperoleh secara turun temurun yang diwariskan aleh
senerusi terdapuiv. Untuk mendorong masyarakar wilayah kecamaian Kokap mengembanglian
produksi growol dengan febib intensil, maka f’mrlu motivasi dengan pelatihan dan percontahan
pengolahan pradulgrowol. Dengan demilian kesefableraan masyvarakat dapat meriingkal dan
kemandirian dacrab dapat tercapﬁi dengan memanfaatian sumber daya alanryany ada.

Rumusan Masalah
Berdasarkan vhservisi don evaluasi vang telah dilaknkan terhadan kelsmpnk pengrajin
growal, secara urnum ruasalah yang dupad Lerindentiikasi adalab:

L Growol sebagai hasil pengolahan singkong, penanganan masih terbatas dijual sebagai growo!
tradisiona! dengan harga sangat murah, sehingga tidak memberikan kontribusi pendaparan
yarg hesar bagi pengrajin.

£, Upaya diversitikisi prowol sebapgnat produk dengan harpa jual tinggi seperti variasi olahan
crowal belunt ditskukan, sehingss masib relatif cendak dibandinglaan bahan dasar yang
tersedia. Oleh karvena itu belut dapal digunakan untuk menopang kebutatom keluargs:.

3. Rintisan pengolahan growol belum ditepang detigan pengetabuan tentang kerusakan dan
penanganan produk agar kebih awet seperti cara pengemasan,

&. Pada growol, daya shmpan pendek apabila pengemasan tidak rapat, sehingga produk
cepal mengalami penurunan knalitas katena kontaminasi mikroorganisime terutama
jamur.

b. Hasil olahan growol dengan Limtsihan gula yang herfungsi sebagai pongawer, alan rerapi
daya simpan relatif pendek, dalam wakeo 2 b sudal mengalami penwrunan kualitas
karena kentaminasi jamur ataw bakleri.
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z. Metode pengeinasan growol menggunzkan cetakan  belum  dilakukan sehingga
permasaran produk masih dalam bentuk besar dikeinas dengan tenggok dengan berat 5
kg. Dengan demikian perlu dilakukan penyualuhan dan pelatihan mengenai metude
pengemasan pangan yang baik, agar produlk tahan lama dar dapat didistribusikan dalam
jangka lama dan jangkauan vang luas.

Pengenalan metode pengelahan growol manis perlu dilakukan agar dapat meningkatkan
pendayagunaan growol dan diharapkan mampu meningkatkan keanekaragaman produk growo!
yang disukai. Dengan peningkatan pemanfaatan growol maka nilai ekonomi meningkat dan
dapat digunakan sebagai swmber penghasilan utama penduduk

Tujuan

Meningkatkan tngkat Kesukaan dan nilai ekonomis growol serta masa simpan growol
dengan metode pengolahan grawol dan diversifikasi produk growol menjadi growol manis,
perbaikan metode pengemasaunyva serta  meningkatkan produksi dan pemasaran produk
growel manis desa Kalirejo.

Manfaat

Meningkatkan teknalogi pengolahan growol dan pengemasannya hagi pengrajin growol
dusun Sangon | d;mSangf;.n 11, desa Kalirejo. Dengan pengetahuan vang telah diberikan maka
produic growel yang dihasilkan olel kelompok pengrajin kualitasnya lebih baik, sehingga
akseptabilitas meningkat, daya simpan lebih lama dun pemasaran lebih luas serra produksi
dapat ditingkatkan.

METODE

" Alat .

Alat-alat yang digunakan antara lain: bak dan ember plastik, (ambir, dandang, cefakan,
pisau hesar, timbangan, alat press, kemasan (besek), talenan, entong kayu, karung plastic, darn
laxbel.

Bahan

Bahan mentah yang digunakan adalah singkong putihdipercleh dari panen di kebun
para pengrajin atau dibeli dari daerah desa Kalirejo. Air vang digunakan untuk merendam dan
menrcuel hasil rendaman diperoleh dari sumber air di daerah pegunungan di wilayah Sangon |
dan Sangon L.

Metode Pelaksanaan
Sasaran kegiatan inj adalah kelompok pengrajin dustm Sangon [ dan Sangon 11 desa
Kalirejo Kecamatan Kokap. Langkah-langkah yang dilakukan untuk merealisasikan kegiatan
transfer teknologi pengolahan growol kepada pengrajin di dusun Sangon I dan Sangon !J adalah:
1. Koordinast dan kerjasama dengan mitra
Kegiatan ini ini dilskukan untuk memotivasi penduduk terutama kelompek pengrajin
grownl agar bersedia mengilouti kegiatan. Partisipasi aktif dari kepala desa Kalirejo,
kepala dusun Sangon 1 dan N serta beberapa pengrajin senior diperlukan untuk
memotivasi beberapa ibu untuk mengikuti kegiatan. Diberikan materi mengenai peran
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mrowel  sebagai pangan fungsional berdasarkan hasil pernelitian dari Fakultas
Kedokteran LGM

. Penyuluhai: tentang pengalahan prownl meliput:

a. Pengoluban prowai dibecikan roateri perendaiiton singlkong yang benar, pencurian
hasil perendaman singkong yvang benar sehingga pati yang terbawa air cuclan dapat
ditampuug dan dizzasuksan (agi ke dalan: ampas.

b Pengolahan growol manis, tujuan kegiatan ini adalab untuk diversifikasi produk
olahan growel agar dihasilkan produk yang mempunyal daya tarik don
akseptabilitasnya lehihb tinggi.

r. Metade penuemossn meakanan yang baik dan hemar yang bertwjuan uniuk
memngkalkan daya soopan growoel dan smemuodahkan distribusi produk

3. Prakrek pengolabian produk stnpkong vaitu growoe! manis

L 8

a. Prakeek pengslahan produk growol manis dicujukan agar para pengrajin peseria
penyuluhan dapat memprakeelkkan materi yang telab diberikan pode szt
penyuluhan dirr agone dapat dibasilkan prodok growol manis dengan kualitas yang
baik. Pemerasan hasit perendainan dilakukan dengan afat press unruk efisiensi
wakty dan tenaga -serta hasil yanp sesuai dengan yang diharapkan yaitu er owoal
manis vang disukai konsumen.

b. TDrakeek diversifikasi prodoak grawol dengan penambahan gula jawa kedslam sl
perasan remdaman singkong seboesir 3086 Guba jpwas  diirls halus kemudian
dicamipurkon ke dalam lastl perasan secara manual ssmpal Lomogeny dan
selanjutnyz diloakus samipai matang.

¢ Prakeelr pengemasan grawol dengan metodes yvang baik dan benar. Pengamasan
growol pada awalnya dalara hentake yang, besar dengan berat 5 kg mengpunakan
tenggol dengan alas daurr pisang, menyebabkin peuasaran sedikil sulit. Perubalian
kemasan geowol menjadi kecilanasing-masing 0.5 kg dengan cara mencetaknya dan
pengemasal masing-masing dengan daun pisang menjadi lebth disnledl dan
memudahkan distribusi ofeh konsonen.

. Pralirels Mandirt

Priskleds mandivi diloicukan oleh pare pengrajin grewdl tanpa bimbingan, agar tidak
terjadi ketergantungan dan ada upaya dani diri sendirt untulk dapar membuat predule
dengan baik dan kreatif.

. Evaluasi hasil penyuluhan dan praktek.

Pengralin diminta membust prowol secaca iwandivi tlaspa dibimbing kemudion pengabdi
melakukan evaluasi terhadap prowol yang dihasilkan dao memberi kesempatan
berdiskusi untuk imendapatkan solusi perbaikan hzsil, dengan demikian diharapkan
memperoleh produk yang sudsh sesuat dengan targer kegiatan. Evaluasi ini
dilaksanakan untuk mengetahui pemahbaman terhadap materi penyulehan dan pelatikan
nroses pengolahan growol serta prakrek yang menghasillian produk olakan pangan
herbasis growol. Apabila basil evalucsi masih belum memenghi largel yang dibarapkan,
maka diperiukan kepiatan lz2njutan.

- Penilampingzn

Kegiatan ini bertujuan agar kegiatan produksi growol dapat berkesinambungan,
bermanfaat dan dapat lehih meningkatkan pendapatan penduduk. Program
pendampingan  dilaksanakan beberapa bulan  kedepan sampat pengamatas

T
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menunjukkan hasil yang sesuai dengan target yaitu growol dan hasil olahan growol
yaitu growol manis yang berkualitas dan memiliki daya simpan yang lebih lamna.
7. Bantuan peralatan

Memberikan bantuan peralatan yang mendukung peningkatan teknologi pengalzhan
grewol. Alat-alat yang diberikan meliputi emher dan bak plastik untuk merendam
singkong, alat pres untuk menghilangkan aiv dari ampas, timbangan, alat anyaman
bamboo(tambir} untuk tempat menghancurkan bongkahan hasil perendaman, pisau
besar untuk mencacab bongkahan , pengukus growol, cetakan, label dan besek {kotak
dari bambu) untuk kemasan growal.

HASIL DAN PEMBAHASAN

Kegiatan pengabdian kepada masyarakat dilaksanakan melalui tahap- tahap
penyulukan, pelatihan, pendampingan praktek mandiri dan evaluasi. Kagiatan tersebut dapat
dilihat pada Gambar 1 - 2a-c.Materi penyuluhan yang diberikan kepada para pengrajin growol
adalah pengolahan growaol yang benar, pengolahan growol manis, cara pengemasan produk dan
pemassran produk pangan. Khusus materi tentang pengolahan growol di sampaikan oleh
pengahdi, sedangkan pengemasan nleh ahli terkait, serta pemasaran pmduk pangan aleh dosen
dari Fakultas Ekonomi Universitas Mercu Buana Yogyakarta.

Pembersihan Kotaran Perendzamman Singkang

16!
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Gambarlzb. Pencacahanan Hasil Rendaman dan Eepgir_isanipula__jawa, DIE::l_'ICEI.'I'I'l[Z;UI'a.H. |

Persizpan Pengukasan Pengultusan
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Pencetakan Growod Growol Hasil Cetakan

Gambar 2¢, Pencetakan growol manis,

Gambar 2d._Grm.ﬂ.;o] manis'kema;san,

Untuk memotivasi para pengrajin agar dapat metgolah grlnwcni secara produktif dan
efisien, serta untuk melakukan Cara Pengolahan Pangan yang Baik, mala diberikan peralatan
agar dapat digunakan secara berkesinambtingan. Garmbar 3 menunjukkan penyerahan peralatan

- kepada Kepzla Desa Kalirejo. Sefain itu pengrajin juga dikutsertakan dalam pameran atau Expo.

kabupaten Kulon Progo seperti terlihat pada Gambar 4.

Gambar 3. Penyerahan peralatan untuk produksi growsl,

18 |
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Hasil vang dicapai dart leepiatar pergabdian pada masyarakar desa Kolirejo adaohe

L, Masvarakat desa Kalivein terutama dusan Sangon | dan Sznpon U telab semabami peeas
growol sebagai makanan probiafk yang bermanfaar bagi keschatan.

Parbalkan oroses pengolahan growel terutama pada proses perendaman {lermenkas
spantan] c¢an  pencucian hasil fermentasi sehingga dihasilkan  growel dengan potensi
probiotik thigai.

I

Gamibar 4. Expo éi Wiles Kulon Progo.

3, Melakukan pengemasan growol agal dapat memiliki daya simpan lebih lama.
4. Mepghasilkan grownl manis  sehagai wojud diversifikasi pangan  berbasis growal yang
memiliki daya simpan Iehikh lama.

Keglalan Jptes bagh masyarakatl dapat berbasil dan dapat dilerupkan, karena pengusul
bEr'k(:riasaum dengan mitra yang mersobvasi penduduk untui mcia'icsana_kar. prngctahuan’
tentang pengolahan singkodg yang telah diberikan dan dapat membuht Kébijakan wntuk
mendorang pendoduk mengotah singkong dengan metode yang telah diberikan, Dengan
demiking dirarapkan kepiatan tersebut dapat beskesinambungar, beomanfaat dan dapat lebil:
meninghkatkan pendapatan pendudul '

Berdasarkan evaluasi hasitt penerapan iptex bagl masyvarakat pengrajin gmwdl dan
keikuzsertaan produk growol dalam pameran dalam rangka tari Jadi Kabupaten Kulon Progo,
dapat dipastikan adanya geung keberadaan growol bagi masyarakat masa kini terutarna fungsi

prowsl sehagal mokanzn probiotik yang songal hermanfr birgi keschatan Moto © kerabali ke
grorwolka- L proge”™ vaig tecbc s dalam stiker procol growol yang dipas:erkan akan menarik
masyarakat kenibzli mengkonsumsi growo] dan produb pengoelaban growol lainnya yaitu
grawol manis.

Pada azkhir kegiatan, evaluasi ¢leh Tim Monitoring dari Dikti mevunjukkan bahwa
adanya apresiasi rerhadap kegiatan pengabdian kepads masyarakat vang telah dikakukan dan
diharapkan ada tindal lanjut wnrek penerapannva. Hasit pemantanan menunjuildan hahwa
pengpunaan bihan mentah singkang unluk praduksi growol seresfa kanya sekitar 50 ke /hart
meninglart menjudi sckitar 580 kpfbharl. Peningkatan produksi growed ind dlischiabkan oleh
beberapa hal antara {gin adanya komunikosi yang baik antar pendudok sebingga banvak waiga
selitar desa tertarik vntuk mengkonswinsi growol produksi dusun Sangon [ dan 3angon 11, juga
beherapa warga vang mempromesikan growol seperti guiu dan tenaga kesehatan ke tempat

kerjanya. Beherapa indikator keberhasitan kegiatan IbM di dusun Sangon 1 dan [] desa Kalirejo

Lot
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Kecamatan Kokap, Kabupaten Kulon Progo DIY seperti ditunjukkan pada Table 1. Indikator
keberhasilan kegiatan sebelum dan sesudah pelaksanaan kegiatan IbM Desa Kalirejo
berdasarkan 2 hal meliputi:
1. Motivasi masyarakat untuk mengkonsumsi growol meningkat:
a. Penduduk wilayah sekitar sudah mulai memesan dari kelompok pengrajin
b. Padasaat Expo di Wates, hasil penjualan growol cukup tinggi, termasuk
growol manis hasil diversifikasi dengan jumlah rata-rata growol yang
terjual /hari.
2. Dari Segi Perbaikan Proses (Tabel 1) :
Tabel 1. Indikator Keberhasilan Kegiatan sebelum dan sesudah IbM

No Tahapan Proses Sebelum Sesudah

1 Perendaman 2 hari 4-5 hari

2 Hasil rendaman Masih keras Hancur

3 Pencucian Pati banyak terbuang Pati dimanfaatkan

4 Produk growol Kurang kenyal Kenyal

5 Pemasaran Stabil Mulai meningkat

&

KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

Kegiatan pelaksanaan transfer ipteks bagi masyarakat dusun Sangon [ dan Sangon Il
desa Kalirejo, kecamatan Kokap kabupaten Kulon Progo Daerah Istimewa Yogyakarta berhasil
baik. Para Pengrajin growol di kedua dusun terscbut memzhami dan menerima transfer
teknologi pengolahan growol yang diberikan terutama perendaman dan pengolahan growaol,
diversifikasi produk growal yaitu growol manis serta pengemasan yang baik dan benar. Dengan
demikian akan dapat dicapai peningkatan produksi, kensumsi dan distribusi produk yang lebih
luas disekitarnya. Hal lain yang perlu diperhatikan adalah uszha promosi pemasaran untuk
memperluas jaringan pemasaran produk growol.

Saran

Sehubungan dengan permintaan konsumen akan growol produksi dusun Sangon yang
semakin meningkat, sedangkan kemampuan pengrajin yang masih belum memadahi maka
masih diperlukan bantuan terutama peralatan agar dapat meningkatkan produksi dengan
efisiensi waktu dan tenaga yang diperlukan.
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Penulis mengucapkan terima kasih kepada Direktorat Penelitian dan Pengabdian
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